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Unsere Menu-Kreationen fur
Herbst und Winter 2019/2020
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Lieber Gast...

Wir freuen uns, dass Sie ihr Fest bei uns
im Landgasthof Frank feiern méchten.
Hier nun die aktuellen und marktfrischen
Vorschlage fur ihr Fest-Mend.
Natirlich kénnen Sie die einzelnen Gange
der Vorschlage zu einer neuen,
eigenen Kreation zusammenstellen.
Wir raten Ihnen hierbei jedoch, sich letztlich
fur ein einziges Men fur alle ihre Gaste
zu entscheiden.
Selbstverstandlich bekommen Vegetarier und
Allergiker auf sie abgestimmte Speisen.

Sie wiinschen des weiteren einen passenden
Wein zu lhrem Men(?

Gerne beraten wir Sie auch hierzu.
In Abstimmung mit unseren Weinlieferanten
lassen sich auch spezielle Wiinsche erflllen.

Und nun viel Spald beim Schmdékern!
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Das Feine vom Schwein

Leberknddelsuppe an Gemisebriihe mit frischen Krautern

*k%*

Mix von frischen Rohkost- und Blattsalaten
an unserem Hausdressing

*k*

Zartes Schweinefilet am Stiick
im Speckmantel gebraten,

an feiner Rotwein-Rosmarinjus
dazu servieren wir Spatzle, Sautierten
Pilzen, Herzoginkartoffeln und
Gemusebouquet

**k%*

Feines hausgemachtes Aprikosenparfait
mit Himbeersauce,
frischen Frichten und Sahne

2

Meniipreis pro Person: 34,20 €




ofano[gastkaj[ fj‘.’zank

Das Traditionelle vom Rind

Kartoffelsuppe mit Lauch und Speck

*k%k

Feldsalat an feiner Himbeerdressing und Speck

*k*

Leckere Rinderroulade geflllt mit Paprika,
Gurke, Zwiebeln, Speck und Senf
mit Apfelrotkohl und Erbsen-Kartoffelptree

**k*

Bratapfel an Vanillesauce

Menipreis pro Person: 32,50 €
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Das Feine vom Rind

Steinpilz-Creme-Suppe

*%k%

Blattsalate an einer Honig-Senf Dressing
mit gebeiztem Lachs

*k*

Zartes Rinderfilet an feiner Portweinjus
mit Serviettenknddel und Grilltomate

*kk

Allerlei Desserts
Cremes
Panna Cotta
Diverse frische Frichte
Sahne

Meniipreis pro Person: 37,00 €
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Das Zarte vom Kalb

Rinderkraftbriihe mit Nudel und frischen Krautern

*k*

Apfel-Weillkrautsalat an Rucola
in Ol-Essig-Dressing

*k*

Zartes Kalbsriickensteak an Steinpilze-Rahm
mit Semmelknédel und Wirsing Gemiuse

**k*

2-erlei Schokoladen-Mousse
aus Weiller & Dunkler Schokolade

an warmen Karamellisiertem Obst
2

Meniipreis pro Person: 36,50 €
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Das ,Hotel-Frank-Rex" Menii

Tomatensuppe mit Gin-Sahnehaube

*k*

Wildkrauter -Salat
an Hausgemachter Himbeer-Dressing

*k*k

Kombination aus:

Roastbeef mit Rosmarinjus
Schweinefilet mit Pilzrahm
Hahnchenbrustfilet mit Krauterrahm
hierzu servieren wir Hausgemachte Spatzle
Vichy-Karotten
und Rahmwirsing

*k%x

Hausgemachter Apfelstrudel
an Bratapfel-Mousse

2

Meniipreis pro Person: 45,90 €
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Das bewdihrte aus dem Meer

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle und Gemduse

*k*

Mix von frischen Rohkost- und Blattsalaten
an French-Dressing (Hausdressing)

*k%

Pochiertes Lachsfilet auf Julienne-Gemiuise
mit Butternudeln und leckerer Rahmsauce

*k%

Hausgemachtes Créme Brulée
mit frischen Frichten garniert

Meniipreis pro Person: 33,80 €
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Das Leichte vom Gefliigel

Champignonrahmsuppe unter Sahnehaube

*k*k

Bunter Salatteller
an Balsamico / Krautervinaigrette

*k*

Hahnchenbrust an Edler Cognac-Rahmsauce
dazu servieren wir Schupfnudeln und Saisonales
Rahm-Gemise

*k%x

Panna Cotta mit frischen Friichten

Meniipreis pro Person: 30,80 €
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(D1e Ente ...

Blumenkohl-Creme-Suppe

*k*

Gemischter Salat

an leichtes mediterranes Knoblauch-Dressing

*k%k

Barberieentenbrust Rosa gebraten
an Orangen-Cassis-Sauce
an Dauphine-Kartoffel
und Saisonales Gemiise

*k*

Schwarzwaélder Kirschtértchen im
Weckglas gebacken

Meniipreis pro Person: 34,80 €
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Fleischlos, Gesund, Vegetarisch

Rote Linsen Suppe

*k*

Gemischter Salat
mit panierten Champignons an Balsamico-Dressing

*k*

Wahlweise aus:
1. Spinatnudeln mit gegrilltem Geml ise
2. Geflillte Auberginen mit getrockneten Tomaten

3. Ziegenkasetaler in Filoteig gebacken

*k*

Hausgemachtes Aprikosenparfait
mit Maracujasauce
und frischen Frichten sowie Sahne

Menipreis pro Person: 28,50 €




Liste der Allergene:

Glutenhaltiges Getreide (A) Erdnisse(E) Sellerie (L) Lupine (P)
Krebstiere (B) Soja(F) Senf (M) Weichtiere (R)
Eier (C) Milch und Lactose (G) Sesamsamen(N)
Fisch (D) Schalenfriichte (Baumniisse)(H) Schwefeldioxid und Sulfide (O)
Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff 5) mit Phosphat 9) coffeinhaltig
2) mit Konservierungsstoff 6) geschwarzt 10) chininhaltig
3) mit Antioxidationmittel 7)
)

4) mit Geschmacksverstarker 8

geschwefelt 11) gewachst
mit StRungmitteln .ECll’lC[gClSt/LO][j’Zal’lk
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Landgasthof Frank
Bahnhofstr. 3 - 78183 Hifingen
Tel: 0771 / 61281 - www .landgasthof-frank.de




